@ Restaurant Bistrot L’Impatiens

Carte du lundi au vendred]
_iMPATIENS

en haute saison
4 A PARTAGER ‘H‘ "'f FORMULE BISTROT
Assziette de charcuterie artisanale corse |5.50€ « Entrée-Plat =

Migliaccioli (& pieces) |13.50€
Avocado toast (4 toasts) 9.50€

Crogue-monszieur 9.00%
Pormmes de terre grenaille, sauce tartare 6% 19.50€

" Terrine |3.50% Y, \_ (Hors suggestions)

ou
o Plat-Dessert =

Entrées

~Terrine corse du moment  Casabianca™ [3.50€

~5alade de tomates d'antan 3 |2 sauce ravigote 8.50%

~Assiette de charcuterie corse artizanale (vuletta, jambon, saucissons et pancetta) [8.30€

Supplément formule, demi-pension et soirée étape : 5.00€

~Avocado toast 8.50€

~Migliaccioli - beignets de fromage corse et salade verte | |.50€
~5oupe Corsze (entrée) | [.50€

~Tarte salee du moment et sa salade verte | | 50€

Plats

~FPorc confit grating comme une pizza et son accompagnement du moment 23.50€

~Gnocchi d la parisienne “fagon Sorrenting” (burratina, sauce tomate et basilic) 21.50€
~5oupe Corse (plat) [4.50€

~4teak hache « ceuf 3 cheval », pommes de terre grenaille et sauce tartare |8.50€

Desserts

~Cookie tiede a |a farine de chataigne, pépites de chocolat et glace vanille 9.00€
~Crumble awx nectarines 9.00€
~(>ateau fondant au chocolat et sa glace vanille 9.00€
~Profiterole maison 2 la glace vanille 9.00€
~Ananas frais 6.00

~Taourt maison 4.50€

~Sundae, coulis au choix 6.50€

~Assiette de fromages corses [0.50€

HERCI DE HOUS INFORMER DETOUTE ALLERGIE OU INTOLERAMCE AFIM D'ASSURERYOTRE SECURITE
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